
Bar à cocktails, tapas, paelas, grillades 

Ouvert du mardi au dimanche
De 12h à 14h30 et de 18h à 22h30

fermé le lundi

Visitez notre établissement à côté

CARTE DES VINS



Vins italiens blancs
Leverano 22  

Pinot grigio 27

Vermentino vecchia torre 32

Vins italiens rosé
Lambrusco 27

Leverano 22
Bulles

Proseco brut 32

Champagne Gobillard 62

Vins italiens rouge
750 ml

Leverano 22

Primitivo salento vecchia torre 28

Salice salentino vecchia torre 28

Sabbanello paladin 37

Lambrusco 27

Vins marocains blanc
375 ml 750 ml

CB blanc 47
Le CB initiales  Blanc est un chardonnay de nos 
meilleurs terroirs.  Il est vinifié, élevé en fût de 
chêne neuf.  Produit à 6000 bouteilles, c’est le grand 
vin blanc du Maroc.  Vin à la robe or, aux arômes 
beurrés, bouche ronde et grasse.  Il accompagnera 
merveilleusement votre poisson, crustacés et viande 
blanche.
Cépages : Chardonnay

Guerrouane 27

Robe clair aux reflets brillant.  Le nez est aromatique 
sur des fruits à noyaux et agrumes.  La bouche est 
ronde et fraiche.

Médaillon 22 37

Le «Médaillon» blanc est un vin sec, très minéral, aux 
notes de pomme verte bien mûres, avec une bouche 
ronde et harmonieuse.
Cépages : Sauvignon

Vins marocains rosé
Domaine de Toulal 27

Le domaine Toulal rosé , se caractérise par une robe 
chatoyante au reflet de pétales de rose.  Le nez de 
fruits rouges.  Un vin de soif. Accompagnement : 
Servir à 12° Avec salade, viande blanche et fruits de 
mer.  Terroir : sablonneux et schisteux.
Cépages : Cinsault - Grenache

Sidi Brahim 27

Sol Argilo calcaire.  Robe rose pâle, légèrement 
saumonée. Nez vif et souple avec une bonne 
fraîcheur. En bouche, une grande richesse 
aromatique.
Accompagnement :  grillades, paella, tapenade

Médaillon 22 37

Le «médaillon» rosé est récolté sur notre terroir de 
Rommani mono cépages 100 % syrah.  Ce rosé à 
la robe soutenue vous charmera par ses arômes de 
fruits rouges, framboise, cassis. Il accompagnera à 
merveille vos poissons et vos viandes.
Cépages : Syrah

Vins marocains rouge
375 ml 750 ml

Médaillon Cabernet-Sauvignon Zenata 22 37
Le «Médaillon» rouge est issu des vignobles du 
Domaine d’Ouled Thaleb, sa robe est grenat, 
brillante.  Les tannins sont soyeux et ronds. Un vin 
velouté et charmeur pour accompagner vos viandes 
et fromages.
Cépages : 60% Cabernet Sauvignon - 30% Merlot - 
10% Syrah

S de Siroua 32

Il est élevé en fût de chêne.  Avec une robe aux reflets 
violets, des arômes de cassis.  La bouche est marquée 
de fruits rouges avec une finale épicée et poivrée.  Ce 
vin se dégustera avec des grillades et des viandes en 
sauce.
Cépage : 100 % Syrah

Sidi Brahim 18 27

Robe grenat, avec des reflets irisés, nez de bonne 
intensité, épicé avec des notes animales.  L’attaque en 
bouche est souple et chaude.
Accompagnement : le couscous, les grillades et tajine.
Cépages : Carignan - Alicante - Aramon

Domaine Riad Jamil 37

Robe rose très clair. 
Nez : panier de fruits rouges, très mûr.
Bouche :  ample, généreuse avec une fraîcheur 
incontournable.
Cépages : Carignan

Tandem 44

Un vin très typé Syrah, mûr, avec beaucoup de fruits 
et de poivre, concentré, mais souple, fin avec une 
belle fraîcheur !

Guerrouane 27
Vin rouge d’appellation d’origine garantie 
GUERROUANE, qui relève en bouche un bouquet 
intense et un remarquable équilibre.  Tout en 
rondeurs avec un soyeux délicat.  D’une robe 
Pourquoi est au nez subtil, vous apprécierez ce vin au 
bouquet fruité. 
Accompagnement : volaille, couscous, tajine et 
viande rouge

Vins marocains rouge
375 ml 750 ml

Domaine de Sahari 30

Un vin au nez puissant de fruits rouges avec un 
boisage fin et élégant qui donne en bouche une 
ampleur charnue et ronde à la fois.

Cabernet sauvignon 28
Belle robe de couleur rubis foncé, nez puissant et racé 
: Arômes d’épices, de fruits noirs (cassis), de poivrons 
verts ainsi que des notes florales de jasmin.  Ample 
et chaleureux en bouche, c’est un vin équilibré, corsé 
et franc avec des tannins fondus. Il accompagne 
idéalement les viandes rouges grillées, rôties, les 
gibiers et les fromages corsés.

Château Roslane 57
Le vin du château Roslane se distingue par une robe 
dense avec des reflets grenat. Le nez est boisé avec 
des arômes de vanille, d’épices  et de fruits rouges. 
La bouche se donne des airs de souplesse tout en 
reposant sur une structure assez charnue, elle est 
ample et soyeuse avec une finale encore toute en 
réserve.


